Pulléro

DOC Maremma Toscana

Vitigni:

100% Vermentino

Vinificazione:

Fermentazione controllata a 12° C per 12 giorni, af-
finamento in acciaio 5/7 mesi, in bottiglia 3 mesi

Caratteristiche:

Colore paglierino brillante con riflessi verdognoli.
Profumo intenso e fine con sentori di frutta bianca.
Sapore vivace, fresco, fragrante e con una buona
acidita
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Antipasti e piatti di pesce

Grado alcolico:
13% Vol




