Orto Del Fico

Toscana Trebbiano IGT

Vitigni:
100% Trebbiano

Vinificazione:

Fermentazione spontanea per 15/18 giorni, affina -
mento in acciaio per 5/6 mesi, in bottiglia3 mesi

Caratteristiche:

Colore giallo paglierino brillante, profumo di erbe,
pesca bianca e aromatiche, sapore fresco e soste-
nuto da una buona acidita, dalla struttura elegante
e persistente, dal profilo gustativo fine e pulito

Temperatura di servizio:
12° C

Abbinamenti:

Grigliate di pesce, crostacei, zuppe toscane e carni
bianche

Grado alcolico:
13% Vol
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